Pumma Re How rinunciamo alle lradizioni

. e anche per questo Natale piu intimo
ti proponiamo un grande menu!
u m/blg’ Dopo un anno trascorso a cucinare per far passare il tempo
piu velocemente e per distrarsi dallo smart working, adesso

M E N U puoi fermarti per stare con le persone che ami.

Insalata tiepida di mare con orzo perlato, lime e
/Inﬁpmlo zenzero

Cestino croccante con mousse di ricotta, salmone
affumicato ed erba cipollina

Montanara con mousse di pecorino e pere
caramellate

L Ravioli al nero di seppia ripieni di baccala, timo,
7prmw pinoli e uvetta

Gnocchetti acqua e farina con genovese di polipo
e piselli

Gnocchi di zucca al ragu di salsiccia e pecorino
croccante

o Trancio di salmone al forno con insalatina di
7 secondi finocchi, arance e olive taggiasche

Filetti di branzino in crosta di patate con salsa
mediterranea

Pancia di vitella alle erbe fini con patate novelle
| epureadimele

7 conlorni Scarola alla hapoletana 7 doler Struffoli napoletani
Zucchine alla scapece Torta caprese

Info e prenotazioni: 06 39 7273 92
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